12, rue Maletache RESTAURANT

31000 TOULOUSE AAN é‘ 05 62 26 53 03

. Khanome pang na mou / Petits canapés 43. Woun sén pad khai sai koung / Vermicelles

chauds au porc haché 6,00 € < J sautés aux crevettes et ceuf 12,00 €
. Samousa nua /Samousa au boeuf 6,00 < o m 44. Koung ob woun sén / Gambas
3. Po pia kai / Rouleaux impériaux 26. Ho mok talai / Fruits de mer en papillote &) et vermicelles cuits a I'étouffé 14,00 €
au poulet et leurs sauces 6,00 < au curry et lait de coco 14,00 € Ft%. Pad thai / Nouilles sautées aux crevettes
. Po pla koung / Rouleaux impériaux auXx crevettes L 27. Keng _masamane kai/ POUIet mljoté danS une sauce _ (ou pOUIEt): me, SOJa et Cacahuetes 12100 €
et leurs sauces 7,00 € au lait ﬂe coco avec pomme de terre 11.00 : 46. Pad sie-hiw / Nouilles sautées aux
et cacahuetes € &
. Kiaw mou / Boulettes au porc et leurs sauces 6,00 € ‘ . - 1 Iegumes VEI."tS (porc, poulet, beeuf ou calamars) 11,00 €
Satai kai/ Satavs de poulet 28.Kéng kiaw wane / Plat au curry vert et lait de coco = Q 47. Rad na / Nouilles sautées a la sauce saveur
i 0 CETIT caca%uéteg 8.00 < (porc, poulet / beeuf, calamars, huitre et aux légumes (porc, poulet,
= r crevettes / ou fruits de mer) 1 1,00 € / 12,00 € / 1 3,00 € beeuf / calamars ou crevettes) 1 1'00 £ / 12'00 =
"frfuﬁﬁ ché nam /iotlfogpeettlltezsrcsrae:ce:t? crues 800 € 29. Kéng phéd /Plat au curry rouge et lait de coco = 48. Khaw pad / Riz parfumé sauté
.a SESati _ _ S d ! : (porc, poulet / beeuf, canard, 11.00 €/ 12.00 </ 13.00 h (porc, poulet / beeuf, calamars ou crevettes) 11,00 € / 12,00 €
8. frl]ea/::'ro‘gi g’)(l)g ;giigrzga;neptr;kaﬁfeﬁ; ;-I'I?;II?I’S e p;r(c)sb € t ' crevettes / ou fruits de mer) ’ € ‘ ’ € ’ € u 49. Khaw pad roim mid / Riz parfumé sauté
_ _ J ctail _ ’ 30. Kéng pa-néng / Plat au curry Pa-néng <. N au poulet, calamars et crevettes 13,00 <
s iy BN M 00 € roveter o e 11,00 € / 12,00 € / 13,00 & sgm 50 Khaw soly, khaw niaw /Riz parfumé au 5 00
I 1 H H H
: jasmin nature ou riz gluant p =
10. Tom kha kai / Soupe au poulet et lait de coco g
parfumée au galanga et citronnelle 8,00 < 31. Tode kratiam prik thai / A I'ail (por, _ 6.00
« Tom yam » soupe traditionnelle de la cuisine royale thaie poulet, beeuf, calamars / cuisses de grenouilles 12.00 €/ 13.00 < ! 51. Taw hou tod / Tofu frit , VU €
au gout inimitable aux parfums de citronnelle, bergamote, ou crevettes) VU € ’ 52. Salade pak / Salade de légumes 6,00 €
galanga et piments . Pad pong karie / Au curry (calamars / . Tom yam pak / Soupe de légumes
11. Tom yam koung / Aux crevettes pinces de crabes, ou crevettes) 12,00 €/ 13,00 € parfumée a la citronnelle 8’00 €
12. Tom yam ’kai"/ Au _poulet (porc, poulet / beeuf, calamars, filet de poisson, pinces de crabes, au lait de coco et ga|anga 8'00 €
parfumee a la citronnelle 8,00 € cuisses de grenouilles, crevettes / ou fruits de mer) Ke <d pak / Légumes au curry rouge
] . Kéng péd pa
13. Tom yam ta lai / Aux fruits de mer # 11,00 €/ 12,00 €/ 13,00 € : et lait de coco < 11,00 <
parfumée a la citronnelle 11,00 € 34. Pad khink / Au gingembre (porc, poulet / beeuf, calamars, o .
o ot e oo » ttes) 11.00 €/ 12.00 < @ 56 keng kiaw wane pak / Légumes au curry vert
14. Tom chude woun sén mou sabe / Soupe flet e polsson, cahard ou creveties ! ! . et lait de coco = 11,00 €
de vermicelles au porc et légumes 8,00 < 35. Pad prik kéng / A la pate de piment douce - T— ‘ c/ Legurielrry
. ) : REERY . Kéng pa-néng pa
15. Khaw tom koung, kai, mou / Soupe de riz et aubergines thaies X (porc, poulet / beeuf, calamars, Panaeng et lait de cocoi 11.00
aux crevettes poulet ou porc haché 8’00 € porc croustillant ou crevettes) 1 1,00 € / 12,00 € 4 .
' . . A . A # 58. Kéng masamane pak / Légumes mijotés dans
16. Koiy tiaw kai / Soupe de nouilles : 36. Pad prik paw / A |a pate de crevettes pimentees = une sauce au lait de coco et cacjahuétes 11,00 €
a base riz au poulet 8'00 € (porc, poulet [ calamars ou crevettes) 1 1,00 € / 12,00 € “'w | . !
37 pad orik/ A I'oignon < 59. Woun sén pad pak / Vermicelles sautés
17. Laab nua sode / Salade de boeuf cru - P g X 11.00 </ 12.00 aux légumes 11,00 <
parfumée aux herbes thaies < 8,00 < (porc, poulet ] boeuf ou crevettes) VU € VU € @) 60. Pak roim pad carie. ol ] g
. ; 38. Pad hoiy / A la sauce saveur huitre - Fakiroim pad pong karie, pac kra g 0a o idvy VagRgRa o
18. Laab kai /,Salade de poulet haché @ "aml T/‘a: ?'y » wey 11,00 €/ 12,00 khink, ou pad nam man hoy / Mélange de legumes sautés
parfumée aux herbes thaies < 8,00 € (porc, poulet / baeut, canard ou crevettes ’ ’ au curry, ou basilic, ou a la sauce aigre douce,
19. Yam pla meuk / Salade de calamars 39. Pad priaw wane / A la sauce aigre d'(I)EIJCSO /12,00 ou gingembre ou a I'huile de sésame 11,00 €
parfumée aux herbes thaies < 8,00 € (porc, poulet fou crevettes) U € U € 61. Toi ngok pad taw hou / Pousses de soja sautées
20. Laab mou /Salade de porc haché 40. Pad méd mamuang /Aux noix de calﬁ‘ 00 </ 12.00 avec tofu 11,00 €
: parfumée aux herbes thaies x. 8,00 € (pore poulet ou crevettes) U< A0 62. Ho mok pak / Légumes en papillote au curry
'.;h 1. Nam tok nua / Salade de boeuf aux herbes 41. Khaw pode on pad mou krob /Jeune mais saute él\{leCOO et lait de coco 11,00 €
ﬁ thaies < 8,00 € ch.amplgnons de Paris et porc croustillant T € 63. Pad thai pak / Pad Thai aux legumes (Nouilles
n 22. Yam woun sén / Salade de vermicelles 42. Toi ng:kfpadttaw hou mOUt/fi’IOb {tPOUSSES de Soja1§]aL6t8e:€S sautées aux légumes, ceuf, pousses de soja et cacahuétes) 1 1,00 €,
avec tofu et porc croustillan y Rrai d
6 aux crevettes, calamars et porc 9,00 € P ! 64. Pad sie-hiw pak / Nouilles sautées aux légumes11,00 €
: : r —
pa— 23. Yam talai /Salade de frunt§ de mer 65. Rad na pak / Nouilles sautées a la sauce
6 parfumée aux herbes thaies < 10,00 € saveur huitre et légumes 11,00 €
2R SoTsmEulf|>2 a0 de papaye verte rapce. i POR I ER 66. Khaw pad pak / Riz parfumé
m cacahuetes, crevette x 8,00 € PL A‘r S A EM - sauté aux légumes 1.}_\. i 11,00

25. Laab péd yang / Salade de canard émincé

ala menthe <. 9,00 € S Plats pimentes RESTAURANT THAILANDAIS BAAN SIAM



